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B Brioche relleno de salmén ala R Edamame con soja, ajoy jengibre - 5,5 (7)
o robata con mayonesa japonesa
c y teriyaki-13,5 (1.5,6,7,8,9,11) @) Aguacate alabrasa-5,5 (7.8)
A g?:isga(rﬁ)ggcheatr%gﬁr%aﬂig)ciz B Brochetas de enoki envuelto en bacon con
D kimchiy cebolla encurtida - 8 A salsateriyaki-6 (710.1)
i gf" 6'1'8'3'”) | BLEN T Zamburifa a la brasa con panceta Joselito
ocata de calamares Bl. : ; A (23710
L con mini brioche de La Xicra-8 A ykimehi(luds.) =4 (2371
o ([1)'3' 4.6 7;‘;2 bracada do Cal Y Yakitori (brocheta de pollo)con salsa
Oorayakli Qe sobrasada ae Ca terivaki (2 uds.) -7 (7.10,1)
S Rovira a la plancha con miel - 8 (1.6) A eriyaki (2 uds.)
K Broqueta de wagyu japonés A5
s Okonomiyaki (pizza japonesa) I (309).-1,5 (19
(de secreto y shiitake 0o gamba Vacio con dos salsas -13,5 (7.9,11.12)
T ysepia)-12,75 (1.5,6,7,9/3,4) ) o
R Yakisoba (fideos picantes o no) (ngcr:e)t_age;(ag)l r;wgnﬂs:on salsa teriyaki
EF (de carne y verduras o solo or o
E o verduras)-11,75 (1.5,6,7,12) Chirashi de anguila del Delta del Ebro - 15
. . (1,5,7,10,11)
T o Yakimeshi (arroz) (de carne, Secreto ibérico con salsa hoisin - 13,5
- verduras y huevo o de verduras (7.8,10,13)
yhuevo) -11,75 (5,6,7,10) Madai (pargo japonés) con encurtidos - 22,5
(5,10, 1)
S Nigiri de atun rojo con panceta Joselito (1ud.)-4,5 (1,5,6,7,8,10,11)
U Nigiri de salmoén noruego soasado con lima'y shichimi (1ud.) - 3,5 ¢1,5,7.10,11)
s I Nigiri de anguila del Delta del Ebro (1ud.)-4,5 (1.5.7.1)
H < Nigiri de wagyu japonés A5 (1ud.)- 6,5 (15,7 1)
I Sashimide atunrojo (2uds.)-5 (1.5
S Sashimi de salmén noruego (2 uds.) -4 (1.5)
H Sashimi de anguila del Delta del Ebro (2 uds.)-5 (1.5
I Shake fray roll (roll relleno de aguacate y langostinos envuelto en salmon y rebozado)
(4uds.)-8 (13567112
M
Maki tempurizado (roll relleno de salmdn y aguacate) con salsa de queso de cabra
I de La Frasera (6 uds.) -8 (1,5,6,7.8,10,11)
Spicy Tuna roll (roll relleno de atun con mayonesa de kimchi) (4 uds.) -8 (1.3,5,6,7.9,11)
Donburi con bol de arroz avinagrado con surtido de sashimi y huevo a baja
temperatura-28,5 (1.56,7.1)

Precios en euros. IVA incluido.

Informamos a nuestros clientes que pueden llevarse, sin coste adicional, todo el que no hayan
consumido durante su comida, con el objetivo de reducir los desechos de alimentos. Preguntenos.
Aviso: Nuestros platos pueden contener trazas de alérgenos declarados al reglamento 1169/2011 de
la U.E. Si sufren intolerancia a algun alimento, hdganoslo sabery le daremos una alternativa.

(1) Gluten, (2) Moluscos, (3) Crustaceo, (4) Marisco, (5) Pescado, (6) Huevo, (7) Soja,
(8) Lactosa, (9) Mostaza, (10) Sésamo, (11) Sulfitos, (12) Apio, (13) Frutos secos
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Ostra Normandia Al natural
(lud.) -5,5 ©

Ostra Normandia con salsa
ponzu, ikuray kizami wasabi
(1ud.)-5,5 (12510

Ostra Normandia al estilo
Peru (1ud.)-5,5 (1,5710)

Tiradito de hamachi con alga
wakame -13,5 (5,12)

Tartar de atun rojo-16
(1,5,6,7,9,10)
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Las gyozas estdn
elaboradas por nosotros.

Carne mixta y verduras
(1ud.)-2,6 (1,26,710,11,12)

Langostinos con mayonesa
de cabeza de gamba
(lud.)-3,6 (1237)

Secreto con salsa teriyaki
(lud.)-3,6 (.27101)
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Kakiage (nido de verduras)
(lud))-4,5 .e7m

Bravas BL.LEN (yuca frita con

nuestra salsa picante) -7
(16,7,9)

Katsu (pollo empanado

en panko) con curri-11,5
(1,6,9,12)

Tempura de calamar con
mayonesa de ponzu - 12
(12,3,6,7,9)
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El chef elige por mi

MENU DEGUSTACION
Con lo mejor de nuestra tasca.

45 € por persona.

Mesa completa. Bebidas no incluidas.
Disponible todos los dias. La duracién del
menu serd entre una horay media a dos
horas. No se podré adaptar el menu por
alergias niintolerancias el mismo dia

OH®oTmY>»HO CzmKZ<Z

21€
Laborables, de martes
aviernes mediodia

ENTRANTE
+

ROBATA
+

SUSHTI DEL DfA
+
PLATO PRINCIPAL

(@ escoger)

Yakisoba
Yakimeshi
Pollo al curri
Okonomiyaki
+

POSTRES O CAFE
+

BEBIDA

Cervezajaponesasupl. 1€
Mochisupl.2 €
Menu ampliado 25 €
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