
BLANC
SuperMoon Blanc  3,5 17,5
(Vallès)
Garnatxa blanca

Abadal Picapoll  - 23,5
(D.O. Pla de Bages)
Picapoll blanc

Oller del Mas Bernat Blanc de Picapoll   - 21,5
(D.O. Pla de Bages)
Picapoll blanc, Picapoll negre

Celler Cadevall Blancs del Mas  - 22,5
(Olesa de Montserrat)
Xarel·lo, Macabeu

Can Matons  - 23,5
(D.O. Alella)
Pansa blanca

Terraprima Blanc  - 23
(D.O. Penedès)    
Xarel·lo, Macabeu, Moscatell de Fontignac

Amós Bañeres Hey!    - 23,5
(D.O. Penedès) Vi Natural 
Macabeu, Xarel·lo

Colors de les Garrigues Blanc  4 19,5
(D.O. Costers del Segre)
Macabeu, Albariño i Chardonnay

Batlliu Biu Riesling   - 25
(D.O. Costers del Segre)   
Riesling

Palacio de Bornos Verdejo  3,5 17
(D.O Rueda)
Verdejo

Emilio Moro Polvorete  4 19,5
(D.O. Bierzo)   
Godello

Attis Lias  - 25,5
(D.O. Rías Baixas)
Albariño

Sierra Cantabria Organza  - 32,5
(D.O.C. Rioja)
Viura, Malvasia, Garnatxa blanca

Alba de Vini  - 27
(Loire) Vi Natural
Melon de Bourgogne, Folle Blanche 

Domaine Nathalie et Gilles Fèvre  - 29,5
(AOC Chablis - Bourgogne)
Chardonnay 

Weingut Heinrichshof     - 24
(D.O. Mosel-Saar-Ruwer)
Riesling

Preus amb IVA inclòs. BLANC



NEGRE
Abadal Franc  3,5 17,5
(D.O. Pla de Bages)
Cabernet Franc, Sumoll, Mandó 

Petit Bernat Negre  - 20,5
(D.O. Pla de Bages)
Syrah, Cabernet Franc, Carinyena, Picapoll Negre, Garnatxa negra, 
Merlot, Sumoll Negre

Celler Cadevall Barrica   - 23,5
(Olesa de Montserrat)
Ull de llebre, Garnatxa negre

Costers de Cornudella  - 28,5
(D.O. Montsant)
Garnatxa negre, Carinyena

Secret del Priorat  - 25
(D.O. Priorat)
Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot, Garnatxa negre, Carinyena

Les Crestes Mas Doix  - 27 
(D.O. Priorat)    
Garnatxa, Carinyena, Syrah

Sierra Cantabria Crianza  4,5 22,5
(D.O. Rioja) 
Tempranillo

Marqués de Riscal XR  3,5 17,5
(D.O.C. Rioja)
Tempranillo, Graciano

Luz Millar Roble  3,5 17,5
(D.O. Ribera del Duero)    
Tinto fino

Antidoto        - 28
(D.O. Ribera del Duero)    
Tinto fino

Pesquera MXI Selección de Barricas          - 28,5
(D.O. Ribera del Duero)    
Tinto fino

Preus amb IVA inclòs.

NEGRE



ESCUMÓS I ROSAT

ESCUMÓS
Oriol Rossell Brut Nature   5 20,5
(D.O. Cava)

Xarel·lo, Macabeu, Parellada 

Llopart Leopardi  - 32,5
(D.O. Corpinnat)
Xarel·lo, Macabeu, Chardonnay, Parellada

Laurent-Perrier La Cuvée  - 45,5
(AOC Champagne)
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

AT Roca Brut Rosat  - 25,5
(D.O. Clàssic Penedès) 
Macabeu, Garnatxa negra, Monastrell

ROSAT

Abadal Nurva  4 19,5
(D.O. Pla de Bages)
Mandó, Sumoll i Picapoll negre

La Rous   - 25
(Ciudad Real)
Cabernet Sauvignon

Château La Mascaronne Rosé Bio   - 30,5
(AOC Côtes de Provence)
Cinsalut, Garnatxa, Syrah, Vermentino

Preus amb IVA inclòs.



Beguda japonesa per excel·lència.

Elaborat amb arròs fermentat, n’hi ha amb més 

personalitat, més lleugers, més dolços…

Wataruseken Onikoroshi Futusushu      2,5 4,5   8 
(Hyogo, Japó) 
Lleuger, molt equilibrat. Amb Umami y rodó.  

Seda Líquida Sugoi Futsushu                 2,5 4,5 8 
(Tuixent, Catalunya)
Elaborat de la manera més fidel a un Sake japonès. 

 
Fukugen Nama Genshu     - 7 12 
(Ikeda-Nagano, Japó)
Sake amb cos, envelliment en ampolla, sense pasteuritzar i sense diluir.

Dassai 45 Junmai Daiginjo  - 7 12 
(Yamaguchi, Japón)
Delidadesa cítrica, net i elegant. Sedós fins al final.

Sakerinha                                                                  4 7,5 - 
El nostre còctel amb Sake i llima.

10c l

C
O

P
A

X
U

P
I

T
O G

E
R

R
A

20c l

SAKE

Preus amb IVA inclòs.

SAKE


